
 

 

 

 

 

 
Liebe  Gäste  

 

Herzlich Willkommen in unserem Haus, das seit 2009 von der 

Familie Asel geführt wird, eine 180-jährige Tradition als 

Restaurant besitzt, und das die familiäre badische Traditionen 

von Gastlichkeit und Gemütlichkeit pflegt. 

 

Sie finden hier vor allem badische, historische und 

mittelalterliche Gerichte, die wir nach originalen Rezepten 

liebevoll zubereiten und alte Rezepte für Sie zu neuem Leben 

erwecken.  

 

Zu einer guten Küche gehört auch ein guter Wein. Der bestens 

sortierte Weinkeller wird allen Ansprüchen gerecht: das Angebot 

reicht vom regionalen badischen „Viertel“ bis zu internationalen 

Spitzenweinen. Bitte verlangen Sie unsere detaillierte Weinkarte. 

 

Wenn Sie den Abend gemütlich ausklingen lassen möchten, 

können Sie im historischen Ambiente unserer Weinbar 

„Weinglöckle“ einen „Schlummertrunk“ oder einen raffinierten 

Cocktail genießen. 

 

Wir empfehlen Ihnen unsere gemütlichen Räume und unsere 

badische Küche für Ihre Feiern. Es gibt so viele Anlässe, die 

Gruppen zu uns bringen. Ob es sich um eine Radler- oder 

Wandergruppe bzw. einen Club handelt, Ihre Hochzeit, ein 

Familienfest oder eine Betriebsfeier ... bei uns sind Sie immer 

willkommen. Egal ob groß oder klein. Wir helfen Ihnen bei der 

Planung, um eine unvergessliche Feier sicherzustellen.  

 

Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt im Rathausglöckel 

und für Ihr Essen natürlich einen guten Appetit! 

 

 

 „Rathausglöckelteam“ 

 



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

  

VVoorrssppeeiisseenn  
  

 

Als „Versucherle“ geschmälzte Maultäschle 

an buntem Blattsalat 

6,90 € 

      

1/2 Dutzend Weinbergschnecken  

mit Kräuter-Knoblauch-Butter und Baguette 

6,90 € 

 

Scheiben vom Räucherlachs 

 mit Kartoffelreibeküchle und Sahnemeerrettich 

9,50 € 

 

  Rinderfilet Carpaccio  

mit gehobeltem Parmesankäse, geschrotetem Pfeffer, 

Olivenöl, Balsamico und frischem Baguette 

11,90 € 

 

 

SSuuppppeenn  

  

Flädlesuppe 

4,90 € 

 

Badische Weissweinsuppe  

mit Shrimps*  

5,20 € 

 

Badische Kartoffelsuppe 

mit Speck und Kracherle  

5,50 € 

 

 

* Rezepte aus der Zeit der badischen Revolution 1848 



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

 

SSaallaattee  

 

Gemischter Salat der Saison 

Knackiger Blattsalat mit Chicorée, Radicchio, Rauke,  

Feldsalat, Tomaten und Gurken 

4,90 € 

 

Fitness-Salat  

Knackiger Blattsalat mit Rauke und Feldsalat,  

 gebratenen Putenbrustreifen, 

Sauerrahmdressing und Kräuterbaguette 

9,90 € 

 

Gourmet – Salat  

Knackiger Blattsalat mit Rauke und Feldsalat,  

mit gegrilltem Hummerschwanz und Streifen vom Rind 

14,90 € 

  
  

HHaauussggeemmaacchhttee  FFllaammmmkkuucchheenn  
 

 
Original 

Klassisch mit Schmand, Zwiebeln und Speck 

6,90 € 

 

Vegetarisch 

Aromatisch mit Schmand, Zwiebeln, Oliven, getrockneten 

Tomaten und Schafskäse 

7,10 € 

 

Gourmet 

Edel mit Schmand,  Zwiebeln, Spinat und geräuchertem Lachs 

7,90 € 

 

 



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

  

 

NNuuddeellggeerriicchhttee  &&  PPaassttaa  

 

Unsere Käsespätzle mit Röstzwiebeln 

und kleinem Blattsalat 

8,90 € 

 

Spaghetti in Basilikumsauce 

mit gehobelten Parmesan 

10,50 € 

 

Feine Bandnudeln 

mit frischem Lachs und Basilikum 

11,90 € 

 

FFiisscchhggeerriicchhttee  

  

Ganze Forelle „Müllerin Art“  

mit zerlassener Butter, Mandelblättern und 

Salzkartoffeln 

14,90 € 

 

Lachsfilet im Biersud**  

mit Kartoffel - Karottengemüse 

15,90 €  

 

Zanderfilet auf der Haut gebraten  

auf Rahmspinat und gebräunten Kartöffele 

16,90 € 

 

 

 

**Rezept aus dem Mittelalter 15 Jhd 



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

 

FFlleeiisscchhggeerriicchhttee  
 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 

mit Pommes frites und kleinem Blattsalat 

12,50 € 

 

Jägerschnitzel  

mit Pommes frites und kleinem Blattsalat 

13,90 € 

 

Gebratene Maishähnchenbrust  

auf Kräuter-Risotto und Rosmarinsauce 

14,90 € 

 

Rindertafelspitz in Meerrettichsauce 

mit Preiselbeeren und Salzkartöffele 

15,50 € 

 

Schweinefiletspitzen in Pilzrahmsauce 

mit Nussspätzle 

15,90 € 

 

Wienerschnitzel 

Paniertes Kalbsschnitzel mit Bratkartöffele 

und kleinem Blattsalat 

17,20 € 

 

Ragout vom Hirschkalb in Wacholderrahm  

mit Preiselbeer – Birne, Butterspätzle   

und kleinem Blattsalat 

18,90 € 

 

Rumpsteak vom argentinischen Rind 

auf gegrilltem Gemüse und Kräuterbutter 

Wahlweise mit Bratkartöffele , Pommes frites oder 

Kartoffelrösti 

22,50 € 



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

 
  

DDaass  BBeessoonnddeerree  vvoomm  HHaauuss::    

HHiissttoorriisscchhee  GGeerriicchhttee 
 

 

Altbadische Zwiebelsuppe *  

5,20 € 

 

Badische Weissweinsuppe*  

mit Shrimps 

5,20 € 

 

Altbadische Schneckensuppe * 

5,90 € 

 

Himmel und Hölle 

Kartoffeln gefüllt mit Blutwurst 

an buntem Salat und Sauerrahm 

8,90 € 

 

Schupfnudeln 

mit Speck und Zwiebeln gebraten, auf Sauerkraut serviert 

8,90 €  

 

Gebackene Himmel und Erde 

mit Bratwurst und Sauerkraut 

9,90 € 

 

Sauerbraten  

mit Kartoffelpüree und Rosenkohl 

14,90 € 

 

Rindfleisch a la mode*  

(Ochsenschwanz)  

mit feinen Nudeln und buntem Gemüse 

19,90 € 

 

* Rezepte aus der Zeit der badischen Revolution 1848 

 



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

 

 

 

 

 

Lachsfilet im Biersud**  

mit Kartoffel - Karottengemüse 

15,90 € 

Gefüllte Wachtel* 

in Traubensauce mit Schupfnudeln und Brokkoli 

16,90 € 

 

 

Altbadischer Birnenpudding  

mit Walnußeis** 

6,50 € 

 

* Rezepte aus der Zeit der badischen Revolution 1848 

**Rezepte aus den Mittelalter 15 Jhd. 

 

 

 

"Auch unser edles Sauerkraut,  
Wir sollen's nicht vergessen;  

Ein Deutscher hat's zuerst gebaut, 
 Drum ist's ein deutsches Essen."  

- Ludwig Uhland, Metzelsuppenlied 1854 
 

 

 
 

 

 

 

http://de.wikiquote.org/wiki/Deutscher
http://de.wikiquote.org/wiki/Essen
http://de.wikiquote.org/wiki/Ludwig_Uhland


 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

 

  

DDeesssseerrttss  

 

 

Gemischtes Eis 

Joghurt, Vanille und Walnuss 

4,00 € 

 

 

Mousse von der dunklen Schokolade  

mit eingelegten Himbeeren 

5,90 € 

 

 

Parfait vom Zwetschgenwasser 

 mit eingelegten Zwetschgen 

6,50 € 

 

 

Apfelküchle in Zimt-Zucker  

mit Vanilleeis 

6,50  € 

 

 Flammkuchen Calvados  

 belegt mit Apfelscheiben, gesüßt mit Zimt-Zucker und mit 

Calvados flambiert 

7,90 € 

 

 

„Kein Genuß ist vorübergehend,  
denn der Eindruck, den er zurückläßt, ist bleibend.“ 

- Johann Wolfgang von Goethe (1749 - 1832) 
 
 
 

        



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

  

  
 

 

      

  AAllkkoohhoollffrreeiiee  GGeettrräännkkee  
  
           0,3l 

 

Fanta 1,3          3,00 € 

Sprite          3,00 € 
 

           0,2l 

 

Cola 1.3,9          3,00 € 

Cola Light1,3,9,12        3,00 € 

Tonic Water 10         3,00 € 

Bitter Lemon10         3,00 € 
 

 

   

          

Badner Land Quell Wasser             0,25 l  2,00 € 
 

Badner Land Quell Wasser, Still               0,5 l  4,00 € 
 

Badner Land Quell Wasser             0,75 l  5,50 € 
 

 

 

 

 

 

 

  SSääffttee**  
         

           0,25 l 

 

Apfelsaftschorle        2,50 € 

Apfelsaft          2,90 € 

Orangensaft         2,90 € 

Tomatensaft         2, 90 € 
 

 

 

   



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  BBiieerree  
          

 

 

Alpirsbacher Pils      0,3 l  3,00 € 

Alpirsbacher Pils      0,4 l  4,00 € 

Warsteiner Fresh (alkoholfreies Bier)          0,33 l  2,90 € 
 

 

Alpirsbacher Hefeweizen vom Fass   0,5 l  4,20 €  

König Ludwig Hefeweizen Hell    0,5 l  4,20 € 

König Ludwig Hefeweizen Dunkel   0,5 l  4,20 € 
 

 

 

 

 

 

  HHeeiißßee  GGeettrräännkkee  
 

 
Espresso9          2,00 € 

Espresso doppelt9        3,20 € 

Cafe Creme         2,20 € 

Cappuccino9         2,50 € 

Milchcafe9         2,50 € 

Latte Macchiato9        2,50 € 

Heiße Schokolade8        2,50 € 

Glas Tee          2,00 € 

 

 

 

 

 

 



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

 

   

  

  

  WWeeiißßwweeiinnee  
  
 

  

2008 er         0,25 l     5,00 €

  

Riesling fruchtig        0,5    l                9,50 € 

„GutsLinie“ Gut Nägelsförst     0, 75 l             14,00 €     

 

 

2009er          0.25 l     7,00 € 

Pinot Cuvée trocken        0,5    l             13,50 € 

Burgunder Cuvée        0,75 l             20,00 € 

Gut Nägelsförst  

 

 

2008 er          0.25 l     7,00 € 

Riesling „sur Lie“ trocken       0,5    l             13,50 € 

Gut Nägelsförst        0,75 l             20,00 € 

 

 

2007er           0,25 l    9,00 € 

Gewürz Traminer halbtrocken      0,5    l            13,50 € 

Qualitätswein Gut Nägelsförst      0,75 l            22,50 €

  

  

      

2008 er          0,25 l   5,00 € 

Weißburgunder  trocken       0,5    l   9,50 €         

QbA Andreas Männle         0,75 l           14,00 € 

 

 

2008er       

Riesling trocken         0,25 l   4,50 € 

Weingut Fischer Baden Baden       0,5    l   8,50 € 

 

 

2009er 

Sinzheimer Sätzler         0,25 l   5,00 € 

Weißburgunder trocken        0,5    l   9,50 € 

Weingut Fischer Baden Baden       0,75 l           14,00 € 

 



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

    

    

  RRoosséé  
       

            

 

2009 er  

Gutsrosé No. 1trocken          0,25 l   7,00 € 

Gut Nägelsförst          0,5    l           13,50 €

             0,75 l           20,00 € 

 

2006 er  

Bercher Spätburgunder               0,25 l   3,50 € 

Weissherbst QbA          0,5    l   6,50 € 

 

 

 

 

  RRoottwweeiinnee  
 

 

           

2007er 

Spätburgunder trocken        0,25 l      6,50 € 

„Gutslinie“ Gut Nägelsförst       0,5    l                  13,50 €

  

                        0,75 l           18,50 € 

 

2007er 

Pinot Noir trocken         0,25 l   8,50 € 

Holzfaßgereift Gut Nägelsförst      0,5    l           16,50 € 

            0,75 l           24,50 € 

 

2009er 

„Vinotage“ Pinot Noir & Tempranillo      0,25 l   9,00 €

  

Cuvèe Gut Nägelsförst        0,5    l               17,50 € 

            0,75 l           26,00 € 

 

2009er 

Spätburgunder Halbtrocken       0,25 l   4,50 € 

Weingut Fischer Baden Baden                  0,5    l   8,50 € 

        

 

 



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

    

    

  SSeekktt  &&  CChhaammppaaggnneerr  
                 

          0,1l 

 0,75l  

 

Winzersekt        3,00€

 17,00€   

 

Blanc de Blanc Cremant Brut      7,00€ 

 45, 00€ 

Gut Nägelsförst        

 

Moet & Chandon                10,00 €
 66,00€ 

 

Veuve Cliequot Ponsardin Brut              10,00 €
 66,00€ 

 

 

 

 

 

  AAppeerriittiiff  
            

 

Campari1          4,00 € 

Martini rosso, bianco        2,50 € 

Sandemann Sherry  Medium Dry      2,50 € 
Sekt  Aperol         4,00€ 

Kir           4.00€ 

Kir Royal          7.00€ 

 

  OObbssttbbrräännddee  
           2 cl 

 

Badner Land Obstler        2,50 € 

Kirschwasser         3,00 € 

Himbeergeist         3,00 € 

Topinambur         2,50 € 

Williamsbirnenbrand        4,90 € 

Framboise Nusbaumer       3,00 € 

      



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

    

    

  SSppiirriittuuoosseenn  
           2 cl 

 

Malteser Aquavit         3,00 € 

Linie Aquavit          3,50 € 

Doppelkorn          2,00 € 

Gordon`s Dry Gin        3,00 € 

Smirnoff          3,50 € 

  RRuumm  
           2 cl 

 

Havana Club 3 Jahre        3,00 € 

Bacardi          3,00 € 

Bacardi Oro1         3,00 € 

 

  LLiikköörree  
           2 cl 

 

Baileys Irish Cream9        3,50 € 

Eierlikör           2,00 € 

Sambucca          3,00 € 

  CCooggnnaacc  
 
           2 cl  

 

Remy Martin VSOP        4,90 € 

    

  DDiiggeessttiiff  
            2 cl 

   

Ramazotti          3,50 €  

Fernet Branca / Menta       3,00 € 

Pernod1          4,00 € 

Asbach Uralt         3,50 € 

 

 



 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen der Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Erklärung der Inhaltsstoffe der Getränke 

 

1.    mit Farbstoff(en) 

2.    mit Konservierungsstoffen 

3.    mit Antioxidationsmittel 

4.    mit Geschmacksverstärker 

5.    mit Schwefeldioxid 

6.    mit Schwärzungsmittel 

7.    mit Phosphat 

8.    mit Milcheiweiß 

9.    koffeinhaltig 

10. chininhaltig 

11. mit Süßungsmittel 

12. enthält eine Phenylalinquelle 

13. gewachst 

14. Taurin 

15. mit Nitritpökelsalz 

 

* Saft: 

Apfelsaftschorle: aus Apfelsaftkonzentrat (57%), natürlichem 

Mineralwasser 

Orangensaft: Direktsaft, ohne Wasser- und Zuckerzusatz 

Apfelsaft: Direktsaft, ohne Wasser- und Zuckerzusatz 

Tomatensaft: aus Tomatensaftkonzentrat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


